o)
* | Menu de Paques
A 31 Mars 2024

Sur réservation uniquement
Menu 7 Services a 69,00 €

Agsiotte do mise on boucho
(offorts)
o

Grome Argontauil aix asperges
8.0 - €
oy
Ooufs Lrouillos aux plourottes ot scampic
satce Nantua
17.00 -€

Sorbat Pascal a la noix de coo
400 - €
4
Noigatto d'Agneau an poraillade d'alives.
Gratin Dauphinois, ldgums
8300 - €

Lo tallo a I'ananas
11.00 - €

Souffla glece au Grond Marnior
1200 - €

® o Possibilité de menu réduit e o
= al tarifs affichds >




lies entrées
Grame de Saison

Bisque d’étrilles (2-4-12)

Garpaceio de Bosuf (7)

Salade tisde de Scampis au miel (2-10)

$alade de Ghavre chaud (7-10)

Raviolis aux champignons des bois et truffes (1-3-7)
Broquettes de crevettes (1-2-8-7)

Scampis du ohef (2-7) Sgéccatizé du cted

Les plats

Burger Barnum (1-8)
Burger Vegétarien
Bouchée a la [eine Maison (1-7)

Gordon Bleu de Veau Maison (2 Pisces) (7)

Baby Lotte au four a I'huile d’Olive ot au Thym (4) Seéecateté de chied
15 minutes

Filet de Boeuf (220gr (sauce au choix)
Poivre
Champignon

Beltrre Maitre d'Hotel
Béarnaise

Tagliatelles Pesto Maison (1 - 8)

Joue de Boeuf et son foie gras podlé (12) Seéecatité du chef

Entréce / Plat
7,50 €

12.- €

16.- € / 26.-€
17.-€ / 28.-€
16.- € / 26.-€
16.- € / 28.-€
17.-€ / 26.-€

17.- €/ 28.-€




Suggestions Hiver 2024
Entrée :

Foie gras Maison (i2)
Plat .
Tagliata de Bosuf, roquette et Parmesan (7)

Magret de canard aux 12 SAVOUTS sSicwatw s otey (12)

Poisson du moment
Dessert
Asgiette gourmande

Tous nos plats sont accompagnés
d’une garniture et d’un accompagnement

Garniture au choix :

Salade

ou

Légumes Ghauds

Accompagnement au choix :

Riz
ou
Croquettes
ou
Frites
ou
Purée de pomme de terre

29 00-€

34,00-€

33.,00-€

prix du marché

13,00-€




MENU DiECOUVERTE BARNUM

MISE EN BOU@HE

FINTREE AU €HOIX

SCAMPIS DU €HEF A LA MANDARINE NAPOKECN
ou
RAVIOKIS AUX CHAMPIGNCONS DES BOIS

¢SORBET

Prat AU @loIx

TAGUATA DE BOEUF, ROCUETTE, PARMESAN

(u

MAGRET DE CANARD AUXIZ2 SAVEURS,
SAUCE PCRTC ROUGE

PESSERT AU CHOIX

CAFk GLACK
ou
{{REME BROLEE

DIGESTIF AU EHOIX (+8€)

oo€/PP




Desserts

Goupe dorbet (8b)
Goupe Glace (3)

Dams Blanche
Glace Vanille, Ghocolat Ghaud, Chantilly
(1, 7)

Gafé Glacé
Café froid, Glace Vanille, Glace €afé, Ghantilly (1, 7)

Tiramisu (8-7)

Goupe Golomnel (s)
Sorlet Gitron, Vodka

Greme Brilée Maison (8,7,8)

Moslleux au Ghocolat et sa glace Maison (1-8-7)
(Parfum de glace variable)
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