: :i; " aUQGESTIONS BARNUM
"L LESASPERGES 2095
" ASPERGES A LA FLAMANDE

Bntroo : 18,00€ /// Plat : 26,00€
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ASPERGES AU JAMBON
Entree : 19,00€ /// Plat : 21,00€
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ASPERGES AU SAUMON
Entree : 20,00€ /// Plat : 28,00€

ASPERGES MIXTES
tintroo : 21,006 /// Plat : 29,00
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; Un Brin 'histoiro ... :
asporges sont depuis longtemps utilisées comme légumes ot plantes madic-
i,_lllﬂlﬂB, on raison do loar saveur ddlicate ot leurs propridtés diurdtiquos. Une
e goyptionne datant do 8000 ans avant J-G. la montre en offrande aﬂzr
' Ello ost dgaloment appracide potr son godt delicat par los Grocs ot les

Romains qui la caltivent dans des fosses ot la mangent fraiche en saison dnfr £
récolte ot sache on hiver. < I

1

L_ Ello ost révérde comme aphrodisiaque, en raison do sa forme, dang le con i
7 arabe “Lios Mille ot Une Naits”. Elle est cultivée des lo Xlo siocle a Byzanca. t
i
ope occidentale samblo avoir ignord I'asperge pendant tout lo Moyen Agp. o
~ La culturo do 'aspergo apparait on France au XVo siocle, sa réimportation
”':,B"ﬂ’l&ill'. probablement faite par la Flandre. La ville de Marchiennes était autre-
fois Un contre important de cotte culture, ot I'asperge do Marchionnes, varicte
7  locale derivant de la variét do Hollando, a tres cortainement oté introduite i
par la Belgique. Le plus ancien texte connu mentionnant la culture de l'as-
perge en France est un inventaire du potager des chanoines do la mllnglaln P
Saint-Amd de Douai, derit vers 1489.
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Eintrde :
" Raviolos do Foio Gras ot Gopos
Sauco citron Asperge
1.8, 5,7, 8

- Tartare do Thon ot Saumon au Popcorn = -

??jjf_krni Gabillaud roti sur son lit d'Asperges _
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88ilochd do pluma do Porc, poalio SAsporae
POIII]IIEBE DV ;

2,3, 4,5, 6, 3¢, 10, 11, 12)
Plats

¢ torre dcrasces et jus de Veal ;
1, 7, 3, 9, 10, 11) | H
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ot son Beurre noir
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|
|
II
1
|

| Dessert :

Grumble de Pommes, Rhubarbe ot Poire

i 1, 7)

| 42,00€ par personne

Notre équipe vous invite ail voyage...




~ Ravioles de Foie Gras ot Gapes
i ﬁ on Asperge
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5‘# de Thon et Saumon au Popcorn -
- (2.8,45,8,8.10,11,12)

oo

- Bhateaubriand pour 2 personnes
-2 accompagenements au choix :

§ roquettes, frites, caviar de pates, PAT dcrasdes

2 salices all choix :

at}'rrﬂ' Maitre d'Hotel, Bearnaise, Poivre, €hampignon
S0 1,847,910, 12

N &filoché de pluma de Porc, poglée d'Asperges
. Yommes de terre écrasées et jus de Veaw
(1,7, 8, 9, 10, 11)

| Skroi Gabillaud rati sur son it d'Asperges
ot son Baurre noir
| -'-L'E’_"E-;ﬂ’ 4,5,7, 8¢ 9, 14)
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L.es entrées
1\ Scampis crame a lail
Accompagné de Riz (1,2,4)
. - Croquettes de @revettes grises maison (1 ou 2 pisces)
Jeunes Pousses de saison, Grudités (1,2,8,4,7,8,9,12,14)

Broquettes de fromage maison (1 ou 2 pieces )
Jeunes Pousses de saison, @rudités (1,8,7)

Feuilleté de champignons
(1,87, 8 10, 12)

Garpaccio de Boeuf au Parmesan
Salades mixtes, Grudités,
(1, 8, 8e, 11)

~ Salade de Ghavre chaud
Jeunes Pousses de saison, Brudités, Amandes
et Miel (1,3,5,7,8,9,10,11)

Salade de scampis a la crame
Salades mixtes, Grudités,
Scampis poélés a la erame (1,2,3,7,11)

lies incontournables

Filat pur de boeuf du Benelux 200 grammes
Légumes et Pommes de terre derasdes

Satce au choix pour I’accompagnement du filet
(1,8,4,7,9,10,12)

Beurre maitre d’Hotel
Sauce au Poivre
Sauce Ghampignons
Sauce Béarnaise

_—— Bordon bleu de Veau Maison
Salade et Frites (1,8,7)

-\ Hausmaacher Pastéitehen Maison
Bouchée a la Reine maison , Salade et Frites (1,7,9)

Gatherine D’0ex Burger

Burger de boeuf fumé accompagné de sa
tranche de fromage a Raclette , Frites ot Salade
(e, 7 Se, 10, 12)

18.00€
11.00€ 1 pe
19.00€ & pes

10.00€ 1 pe
17.00€ 2 pes

19,00€ entrée
26.00€ plat

19,00€ entrée
26.00€ plat

18,00<entrée
23,50€ plat

13,00€ entrée
24.00€ plat




l;es Poissons

Cassolette de Scampis créme 2 I'Ail
Riz ot Légumes (1,2,4)

Truite saumonge de 1'Qur

Pommes de terre éerasées, sauce Américaine
aux C@revettes grises ot Liégumes

(1,2,8,4,0,89,10,12,14)

Pour nos amis Végétariens st Végans

Burger Végétarien du moment
Demandez de plus amples informations a notre équipe

Tarte aux Légumes grillés
(temps de préparation 25 minutes)
100'Z Vegan
Feuilleté avec seitan, Aubergines, Gourgettes, Poivrons,
Oignons (1,5,8,9)

Qurry de Légumes
100 7 Vegan

Gurry de Légumes, Mangue, Riz,
Tofu 2 la Mangue (1,8,5,7,8,9,11)

Fouilleté au camembert de Ghévrs
(1, 7]

Nos Pates

Tagliatelles aux Scampis
Sauce tomatée, €reme, Ail et Basilic (1,2,3,7,9)

Tagliatelles Bolognsse
Viande Hachés, tomates (1,3,7,9)




Nos Desserts

Glace 1 Boule 2.50€ / 2 Boules 4.50€ / 8 Boules 6.00€

Dame Blanche
Glace Vanille, €hocolat @haud, Ghantilly
(1, 7)

Café Glace
Gafé froid, @lace Vanills, Glace €afé, €hantilly (1, 7)

Coupe HeiBe Liebs (1, 7)
Glace Vamille, @lace Framloise,
Framboises chaudes, Ghantilly

Coups Bolonel
Sorbet Gitron, Vodka

Coupe William
Sorbet Poire, Bau de Vie
Diederich Ell Luxembourg

Greme Brilée
(8,7)

Mousse au @hocolat Vegan

Tiramisu du moment
Demandez a notre équipe (1,3,7)

9,00

9.00€

10.00€

10.00€

10.50€

8,90€

3,00

3,00
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