Un pari audacieux

Si'les cabarets remportent toujours
autant de succes dans les grandes
villes, il fallait un brind'audace pouren
ouvrirun a Redange-sur-Attert. Cest
un pari que lan et son compagnon
Alex ont pourtant décidé de relever.
«Jesuis architecte de formation mais je
ne mépanouissais pas dans ce secteur,
explique lan, originaire de Martelange.
«En paralléle, je suis égalementdevenu
artiste-transformiste. Au fureta mesure,
cet art est devenu une véritable
passion et j'ai décidé de me lancer
completement dans cette aventure
en créant ma propre société» Et c'est
dans un batiment bien connu des
Redangeois que le couple décide de

sinstaller, celuide I'ancienne brasserie
Aal Brauerei. Loin de se lancer téte
baissée, lan et Alex prennent leur
temps. «Nous avons mis un an et demi
pour développer notre projet. Nous
avons également suivi des cours d la
chambre de commerce afin de faire les
choses le mieux possible et proposer un
concept abouti» Et clest ainsi que le
15 juin dernier, la Brasserie Barnum
et son Cabaret Madame ouvraient
officiellement leurs portes dans un
magnifique batimentdisposantd’un
rez-de-chaussée (+/- 25 couverts),
d'un étage (+/- 50 couverts) ainsique
d'uneincroyable terrasse ensoleillée
(+/-50 couverts).

La bistronomie a ’lhonneur

Que nous propose donc la Brasserie Barnum?
Dans un premier temps, c'est lendroit idéal
pour se poser autour d'un bon verre aprés
le travail (le mercredi et le jeudi, c'est happy
hour de 18h a 19h!) ou d'un délicieux repas.
La carte de ['établissement présente une
cuisine bistronomique ou les classiques
de la brasserie sont élaborés avec les
techniques de la gastronomie. «Simple mais
savoureux, nos plats sont une mise en valeur
des produits frais et régionaux, relevé d'une
touche originale», note lan. Il nous conseille
dfailleurs de venir goUter leurs «<bouchées a
la reine» qui sont a tomber! Et pour les palais
plus exigeants, la carte dévoile un menu
gastronomique, constamment renouvelé,
avec des assiettes raffinées comme ces
«croustillants de langoustines avec une mousse
de tomates cceurde beeut, accompagnés d’une
salade delégumes acidulés.»
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DU MARDI AU VENDREDI MIDI,

PROFITEZ D’UN LUNCH A MOINS DE 15€
(CHOIX ENTRE 3 ENTREES ET 3 PLATS)

«POSSIBILITE DE PRIVATISER LETABLISSEMENT»
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